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PROJE	KÜNYESİ 

Proje	Adı:	 	 	European	Qualifica/ons	&	Competences	for	the	Vegan	Industry	
	 	 	Vegan	Endüstrisi	için	Avrupa	Nitelikleri	ve	Yeterlilikleri	

Proje	 Kaynağı:	 	 	 Erasmus+	 KA2:	 Coopera/on	 for	 innova/on	 and	 the	 exchange	 of	 good	 prac/ces	 -	 		
	Sector	Skills	Alliances	(SSA)	

Başlama/Bi6ş	Tarihleri: 	01.12.2020	–	30.11.2023	
Proje	Bütçesi: 	 	999.870	€		
Projenin	Amacı:	
Vegan	 gıda	 endüstrisi	 (VGE)	 çalışanlarının	 beceri	 ve	 yetkinliklerini	 endüstri	 ih/yaçları	 doğrultusunda	
arZrmalarına	yönelik	yüksek	kaliteli	mesleki	eği/m	materyallerinin	hazırlanması	ve	uygulanması	



Organisation Country Organisation Country 

1 Polytechnic Institute of Coimbra (IPC) Portekiz 9 Malta College of Arts, Science and Technology 
(MCAST) 

Malta 

2 Tarım ve Orman Bakanlığı TAGEM  Türkiye 10 Sicó School of Tecnology and Professionals  
(ETP Sicó) 

Portekiz 

3 Ankara Üniversitesi, Gıda Mühendisliği Bölümü  Türkiye 11 Jetting Systems (JS) Polonya 

4 Türkiye Gıda ve İçecek Sanayii Dernekleri 
Federasyonu (TGDF) 

Türkiye 12 Basque Association of Food Technologists 
(ACTAE) 

İspanya 

5 Seinäjoki University of Applied Sciences 
(SeAMK)  

Finlandiya 13 Faculty of Food Technology and Biotechnology 
of the University of Zagreb (FFTB) 

Hırvatistan 

6 ISEKI Food Association (IFA) 
 

Avusturya 14 Federation of Hellenic Food Industries (SEVT) Yunanistan 

7 Poznan University of Life Sciences (PULS) Polonya 15 Estonian Qualifications Authority (EQA) Estonya 

8 
 

Technical Coordination Association for the 
Food Industry (ACTIA) 

Fransa 

PROJE	ORTAKLARI 



PROJENİN	HEDEFLERİ 

§  Vegan	Gıda	Sanayi	profesyonelleri	için	gerekli	yetkinlik	ve	

becerilerin	tanımlanması	

§  Yenilikçi,	güncel	ve	yüksek	kaliteli	Mesleki	Eği/m	Öğre/m	

materyallerinin	 hazırlanması,	 kalite	 kontrol	 ve	 AB	

ser/fikasyon	sistemlerinin	oluşturulması		

§  Proje	ortağı	ülkelerde	eği/mler	düzenlenmesi		

§  Avrupalı	 � � profesyonellerin	 sürekli	 mesleki	 gelişimi	 ve	

hareketliliği	 için	 bir	 sektör	 becerileri	 idfakı	 (SSA)	

kurulması	



EĞİTİM	KONULARI 

1.  Plant	based	processing		
2.  Digitaliza/on	and	automa/on	
3.  Green	skills	
4.  Sog	skills	

Bitkisel Ürün İşleme 

Dijitalleşme ve otomasyon 

Green skills 03 

02 

01 

Soft skills 04 

Teknolojiler (Bitkisel protein üretimi, et, süt, yumurta analogları, 

fermantasyon, baklagiller, ısıl ve ısıl olmayan işlemler) 

Analizler, Beslenme, Güvenilirlik, Pazarlama   

Bilgi ve İletişim Teknolojileri, Otomasyon, Robotik, 

Sensörler,  Manuel Kontrol,  

Vegan Gıda İşleme; Sürdürülebilirlik; Mevzuat; İzlenebilirlik; 

Döngüsel Ekonomi; Yeşil Ekonomi; Girişimcilik  

Liderlik; Takım Çalışması; Problem Çözme; Zaman, Stres ve İş 

Yönetimi; Etik Yaklaşımlar; Öz Farkındalık    



TAGEM’İN	ROLÜ 

§  Eği/m	Materyallerinin	Hazırlanması	
§  Eği/mlerin	Uygulanması	
§  Proje	Faaliyetleri	Kalite	Güvencesi	
§  Proje	Yöne/mi	
§  YaygınlaşZrma	
§  Sürdürülebilirlik	

hkps://www.tarimorman.gov.tr/TAGEM		

hkps://eqvegan.eu		



ahmet.budaklier@tarimorman.gov.tr	


